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FUR SIE IN DEN BESTEN LAGEN ‘ VON POLL

IMMOBILIEN®

lhr Immobillienspezialist
in Reutlingen und Tubingen.

VON POLL IMMOBILIEN ist ein traditionsbewusstes

Unternehmen und gehort mit tber 300 Shops und mehr als
1.200 Kollegen zu den grofSten Maklerhdausern Europas.

Eigentimern bieten wir eine
kostenfreie und unverbindliche
Marktpreiseinschatzung ihrer
Immobilie an.

GUTSGHEIN

fur eine kostenfreie und unverbindliche Konta ktieren S|e uns, Wir
Marktpreiseinschatzung Ihrer Immobilie. freuen uns daran Sle persénlich

et S e B und individuell zu beraten.
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T.: 07121 - 36 49 794

VON POLL IMMOBILIEN | Shop Reutlingen | Eberhardstrale 15 | 72764 Reutlingen
reutlingen@von-poll.com
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COMPOSTA DI FICHI
ALL'ACETO BALSAMICO /G.P.

Ein feines fruchtiges Feigenkompott mit
Balsamico. Eine perfekte Ergdnzung zu
salzigen und scharfen Késesorten.

DULCAGRUM ACETO BALSAMICO
BIO DI MODENA /6.P,

Ein durch und durch natiirliches Produkt. Dieser

Bio-Balsamico ist reich an natiirlichen Aromen
und Geschmadckern, die auf keinem Tisch fehlen
diirfen. Ideal fiir Salate und zum Wiirzen von
Gemiisen und Sof3en.

1 W
5 = Preis/GL/EUR

Preis/FI./EUR " e ?‘EH‘_H kI
305 - E " 2 5,60
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ACETO BALSAMICO DI
MODENA SILVER
12 JAHRE, [6.P

Mehr als 12 Jahre reift er in einer
Reihe aus verschiedenen Holzféssern
ohne Zusatz von Aromastoffen. Er
ist von dunkelbrauner, kréftiger und
leuchtender Farbe und duBert seine
Dichte in einer tadellosen, gleitenden
1 Dickfliissigkeit. Eignet sich perfekt fiir
Suite Risotto, Fleischfilets und Kase.

Arare Halvamica
& Madrns b4 F

ACETO BALSAMICO DI
MODENA SILVER
WHELLETY 5 JA HE, I.E.R

I Eleganter Balsamessig mit runden
und angenehm sii8sauren Aromen.
Durch seine Reifung im Eichenholzfass

ist er perfekt geeignet fiir Salate und
Wildgerichte. Aber auch zum Wiirzen
von ersten Gangen und gegrilltem
Fisch.

Preis/Fl./EUR

0251 15,90

Preis/Fl./EUR

ERELLITE ' 0251 8,90




% MODENA, EMILIA ROMAGNA

BELLEI

Ciaze withy Ve Devsary

GLASSY CREMA ACETO GLASSY CREMA BIANCA GLASSY CREMA ROSMA-
BALSAMICO DI MODENA ACETO BALSAMICO DI RINO ACETO BALSAMICO
LGP MODENA /G.P. DIMODENA 16.P

Gourmet-Creme aus Aceto Balsamico. Besonders fruchtig und siiBlich im Perfekt geeignet fiir viele tolle Rezepte.
Fiir Dressings, Fleisch, Fisch, Kartof- Geschmack. Hervorragend zum Wiirzen Er verleiht Vorspeisen, Hauptgerichten
feln oder als Dipp mit Parmesankdse. von gegrilltem Fleisch, Fisch, Gefliigel. und Grillfleisch eine feine Essignote mit
Auch um den Eigengeschmack von Milder traubiger Geschmack, keine Rosmarinaromen.
frischen Friichten zu heben, z. B. farblichen Kompromisse beim Wiirzen
Erdbeeren. Ihrer Speisen.

Preis/Fl./EUR Preis/Fl./EUR Preis/FL./EUR

250 ml 3,65 250ml 3,65 250 ml 3,65

BALSAMICO-CREMA IN DREI VARIANTEN



# CROPALATL CALABRIA

OLI0 EXTRA VERGINE DI OLIVA

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIO

Kalte Erstpressung aus organischem Anbau.
Bukett: Frisch, intensiv, fruchtig, grasartige Noten
Geschmack: GroB3, aromatisch, delikat und fruchtig

@ Exzellent fiir alle feinen Salate und Vorspeisen,
gegrilltes Fleisch oder Fisch.
Universell einsetzbar. Auch zum Dippen mit Brot.

Preis/Fl./EUR

0251 590

Oliven: 80 % Olive dolci di Rossano, 20 % Carolea und andere autochthone Sorten,
handgepfliickt, kalte Erstpressung.

A Bukett: Frisch, intensiv, fruchtig, grasartige Noten
* } i Geschmack: Fruchtig, vollmundig, leicht pikante Abgangsnote
|

' ‘ \ OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

@ Fiir alle feinen Salate und Vorspeisen, gegrilltes Fleisch oder Fisch.
Universell einsetzbar. Auch zum Dippen mit Brot.

4/
f- - Preis/EUR

0,25 | (Flasche) 4,90
0,51 (Flasche) 7,90
1,01 (Flasche) 1 1,50
5,01 (Kanister) 49,90

¢ 35




#* CROTONE, CALABRIA

PASTA ASTORINO

[ —andgemachte
------- @"% o 1 asta aus der Nudelmanufaktur

.\ ‘L:W N Kalabrien

CALAMARATA STRUZZAPHETI CONCHIGLIONI

rschlag: mit FischsoBe rschlag: mit Fleischragou Serviervorschlag: Fiillung mit Ricotta und Spinat

TAGLIATELLE MABBHERUNGINI GALABRESI PACCHERI

Serviervorschlag: Spargel und Garnelen rschlag: mit Auberginen, Schafskése und Tomatenwiirfeln Serviervorschlag: mit Kalbfleisch




VALDOBBIADENE, VENETO

TREVISIOL

GLERA PROSECCO
FRIZZANTE
DEI COLLI TREVIGIANI /6.T.

Bukett: Delikat, Blumen, Apfel.
Geschmack: Frisch, leicht. 11 %.

&5 Glera (Prosecco)

& Stahl (natiirliche Fermentierung)

@ Zum Brunch, Aperitif, Salzgeback,
ideal fiir Spritz & Co.

PROSECCO SPUMANTE BRUT
DI VALDOBBIADENE £.0.C.6.

Bukett: Feine Noten von Feldblumen,
Mandeln, Zitrusfriichten.

Geschmack: Persistent, lang anhaltend, .
angenehm prickelnd. 11,5 %. Pres/H/EUR

0,751
8% Glera (Prosecco) 6,90

EStahl(nat(jrli(heFermentierung) y k5  meo0000e0000e0000CeO00CO0000C00COROOUOTO00
@ Snacks, Muscheln, Aufschnitt 1

Preis/FI./EUR

0,751 10,90 B

1M

SPUMANTE ROSE BRUT .
CUVEE EDOARDO . X

B SPUMANTE BRUT
4 CUVEE EDOARDO

Bukett: Johannisheeren, Erdbeeren, ) Bukett: Creme, blumige Noten und Nuancen
Feldblumen. b von weiBen und gelben Friichten.
Geschmack: Ausgeglichen, sanft, lang gt x Geschmack: Séurearm, voll und lang
anhaltend. 12 %. o b 4 L anhaltend. 11,5 %.

g Prosecco und Chardonnay
& Stahl (natirliche Fermentierung)

@ Aperitif, leichte Gefliigel- und
Fischvorspeisen

85 Glera (Prosecco), Pinot nero, Chardonnay
E Stahl (natiirliche Fermentierung)
@ Aperitif, Snacks

Preis/FI./EUR
075! 10,90 =
151 2350 : 151 23,50
I 59,90 301 59,90

9 ) 1 ¥
R R R R * IR XX EERRE LX) i 770" olalololi s cloloTolo o o o o e e o o oxetaTolololelole o o o o alolo]e

Preis/FI./EUR

0751 9.90

Fa

A, 1 L

_:-"‘ . f il- & o

P e . v
RIVE DI OGLIANO PROSECCO": \ ~~ LEROPROSECCO :
VALDOBBIADENE 0.0.6.6. | VALDOBBIADENE 2.0.0.6.  :
M".I.ESIMATU BRUT E  Bukett: Mandeln, Zitronen und Apfel. E
Bukett: Griine Apfel, Pfrsiche, s GeSd;/mack: Trocken und vollmundig. s
Feldblumen. = 11,5%. .
Geschmack: Flegant, ausgeglichen, sehr < 85 Glera (Prosecco) .
komplex und langanhaltend. 11 %. E = eanl s
85 Glera (Prosecco) s - () Sushi, Sashimi, Fisch-Carpacgio E
& stahl : h :
(1) Austern, Jakobsmuscheln : E E
Ll .
Preis/Fl./EUR E T Preis/Fl./EUR E
0751 590 ¢ 0751 590
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A NOBLE COFFEE
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3 e MOKARE DOC
1kg Bohnen
75% Arabica, 25% Robusta

Harmonisch, sanfte Crema und
milder Geschmack,
2 Jahre lagerfahig.

Preis/EUR

MOKARE GRAN BAR

1kg Bohnen 3
70% Arabica, 30% Robusta. ; §
Kréftige Geschmacksnote und SRR v
wiirziges, vollmundiges Aroma, ! Tkg ]8’9[]
2 Jahre lagerfahig.

Preis/EUR

Tkg 1890



LIMONCINO

Aus sonnengereiften Zitronen vom Gardasee.
Die Zitronenschalen und Fruchtstiicke
werden mit reinem Alkohol aufgegossen und
ziehen einige Tage. Dadurch bekommt dieser
Limoncino seinen intensiven frisch fruchtigen
Zitronengeschmack. Eine leichte SiiBe rundet
sein Aroma perfekt ab. 30 %.

Preis/FI./EUR

071 16,90

Zwischen September und Dezember wird
an 100 Tagen rund um die Uhr ununter-
brochen gearbeitet, um jeden Tag Zent-
ner von frischen, ausgesuchten Trestern
zu destillieren. Die Trester stammen von
den besten klassischen autochthonen
Rebsorten des Trentino. Die optimalen
klimatischen Bedingungen dort beglins-
tigen das Wachstum der Trauben. Die
Destillation erfolgt auf traditionelle Weise
im Wasserbad-Dampfverfahren im diskon-
tinuierlichen Brennkolben, ganz nach dem
Brauch des Trentino. Die Brennblasen
werden nach alter Handwerkskunst aus
Kupfer gefertigt. Jede einzelne Phase der
Grappaproduktion wird durch ein com-
puterunterstitztes Kontrollsystem Uber-
wacht, das verhindert, dass die Trester
Warmeschwankungen ausgesetzt sind.
Eine hoch entwickelte Technologie und
handwerkliches Kénnen bilden so eine
harmonische Einheit, um Qualitat auf
héchstem Niveau zu garantieren. Nicht
umsonst hért man in den Bars ltaliens oft:
,Gib mir einen Marzadro!”




NOGAREDO, TRENTINO

AMARO MARZADRO

Bukett: Balsamisch und frisch.
Geschmack: Wiirzig und komplex. 30 %.

85 Aus Trentiner Kriutem
& sehl

Preis/Fl./EUR

071 29,90

3
" LATRENTINA GRAPPA
TRADIZIONALE BIANCA

-

\ Bukett: Mild, fein, sauber, mit Aromen von Heu,
- Blumen und Holunder.

frievms  Geschmack: Anfangs weich, dann kriftig.
g Wiirziger Abgang. 41 %.

85 Trester-Cuvée
& sean|

= LEDICIOTTO LUNE

Bukett: Intensiv, atherisch, harmonisch.
Geschmack: Vollmundig, dtherisch, rund, mit
Vanillenoten. 41 %.

LA TRENTINA GRAPPA MORBIDA

Bukett: Mild, fein, sauber.
Geschmack: Intensiv, besténdig, aromatisch,
gehaltvoll. 41 %.

]

85 Trester-Cuvée 85 Auswahl bester Trentiner Trester

& Barrique & pjehrals 2 Jahre im Barrique

Preis/FL/EUR
051 2490

Preis/FL/EUR
051 28,90

v} Preis/FL/EUR

= 0l 2490

: GRAPPA GIARE DI AMARONE  : :

5 Bukett: Rund, delikat, feine Aromen vom . E .

. Amarone-Trester. . ; .

LA MIA GRAPPA AFFINATA g Geschmack Samtig, anhaltend, Duftnach 3 = MARZADRO ESPRESSIONI :
T ) ) O - Walniissen und Kakao. 41 %. : / ! BlANCA :
Bukett: Wiirzig, intensiv und harmonisch. S . o .
Geschmack: Weich und samtig. 40 %. . | 85 Amarone-Trester . Bukett: Traditionell .
¢ e (Corvina, Molinara und Rondinella) ¢ ﬂ - L . .

85 Trester von Valpolicella, Bardolino, : Fi : "\ @ pehrals 3 Jahre Barrique : i 2 Geschmack: Intensiv, reich. 43 %. :
- Amarone s Fe c i S 85 Moscato und Marzemino .
= Barrique 2 3 AU : B & gn| :
: o R i) :

: 0,71in ‘4 :

Preis/FL/EUR . :?:zzk e 99,90 : &= Preis/Fl/EUR :

051 24,90 : Glasern I = T 59,90 :

ESPRESSIONI SOLERA : ESPRESSIONI FUTURA  : ESPRESSIONI AROMATICA  :

Bukett: Entschlossen, reichhaltig. : Bukett: Fruchtige Noten und : Bukett: Aromatisch und fruchtig. :

Geschmack: Trocken und rund. 42 %. S intensive Finesse. : Geschmack: Weich, elegant, .

85 Trest Teroldego, M ) E Geschmac!(: Voll, warm, ausgegli- E angenehm fruchtig. 43 %. E

ur:; gk‘)lsrnneim e s chen, persistent. 48 %. s g Trester“von Gewiirztraminer s

mEEn d & 5 jane "Methode solera” in 225 : g Hes}e; von Cabernet und E _ und MuIIgr—Thurgau. E
und 500 | Barriques . o o : & 4)Jahre Eichenfass mit 5001 :

3 B 6 Jahre Barrique : :

Preis/FL.JEUR S Preis/FL./EUR § Preis/FL./EUR §

071 79,90 : 071 79,90 : 071 79,90 :



C ASCINA C HICCO

azienda agricola

d.d

CUVEE ZERO SPUMANTE
EXTRA BRUT 1/S.0.

Bukett: Intensive, frische Noten nach Brotkruste
und Blumen.

Geschmack: Voll, persistent, mit Brioche-
nachgeschmack. Extra trocken. 13 %.

85 Nebbiolo

& Stahiund Flaschengdrung,
mehr als 30 Monate auf der Hefe

@‘ Als Aperitif, zu Austern

Preis/FI./EUR
0,751 2190
151 46,50

|
A

=

ROERO ARNEIS £.0.C.6.
ANTERISIO

Bukett: Feine Noten nach Aprikosen, Apfeln,
Kamille. Geschmack: Intensiv und anhaltend.
Trocken. 13,5 %.

85 Ameis & g
® Meeresfriichte, leichte Gefliigelvorspeisen

Preis/Fl./EUR
03751 150
0751 10,90
151 24,00

e \V\Vene ay

CUVEE ZERO ROSE SPUMANTE
EXTRA BRUT I/S.0.

Bukett: Feine Nuancen von Himbeeren und
Alpenveilchen.

Geschmack: Sehr langanhaltend mit ange-
nehmem Abgang. Extra trocken. 13 %.

85 Nebbiolo

& iahiund Flaschengdrung,
mehr als 30 Monate auf der Hefe

s Aperitif, zu Fischsuppe, Rindercarpaccio

Preis/Fl./EUR
0,751 2190
151 46,50

ROSE VT

Bukett: Feine Noten nach Rosen, Blumen,
Hagebutte.

Geschmack: Fruchtig mit trockenem Abgang.
13%.

85 Nebbiolo
& seanl
U2 ZuVorspeisen, Snacks, Frischkdse

Preis/FI./EUR

0,751 6,90

()
/|




GRANERA ALTA
BARBERA D'ALBA 0.0.C.

Bukett: Aromen von Wildkirschen und
Brombeeren. Geschmack: Angenehme Séure,
markanter Charakter. 14,5 %.

85 Barbera
i Tonneau @ Fleisch, halbgereifter Kdse

Preis/Fl./EUR

03751 150
0,751 10,90
151 23,00

1,5 | (Holzkiste)

29,90

ROERO £.0.C.6. VALMAGGIORE

Bukett: Walderdbeeren, Himbeeren, Vanille.
Geschmack: Vollmundig und kérperreich,
sehr trocken. 14,5 %.
85 Nebbiolo

& Barrique

@ Wild, gereifter Kase

Preis/FI/EUR

0751 17,90
151 37,50
1,5 (Holzkiste) 43,90
3,0/l (Holzkiste) 1 19,00
500kt 199,00

MOMPISSANO NEBBIOLO
D'ALBA D.O.C.

Bukett: Feine Note von Johannisbeeren,
Heidelbeeren, Lakritze. Geschmack: Seidig
warm, mit siiBen Tanninen. 14,5 %.

8 Nebbiolo
& fonneau
(1) Fleisch, gereifter Kase

Preis/Fl./EUR

S ol 14,90
151 29.90
1,5 | (Holzkiste) 36,90

BAROLO ROCCHE DI
CASTELLETTO £.0.C.6.

Bukett: Intensive Gewiirznoten, Wildrosen.
Geschmack: Sehr trocken, tanninreich.
14,5 %.

85 Nebbiolo

E Tonneau

@ Rinderfilet, Lamm, Wild

Preis/FI./EUR
21,90
56,90
62,00

175,00

0,751
1,51
1,5 | (Holzkiste)

3 | (Holzkiste)

=

BIRBET BRACHETTO V0.1

Bukett: Rosen, Erdbeeren, Friihlingsbliiten.
Geschmack: SiiB, weich, delikat, leicht
prickelnde Schdumung. 5,5 %.

&’ Brachetto, teilvergorener Most
= Stahl
@ Geback, Maroni, Obst, Konfekt

Preis/FI./EUR

8,90

0,751

ROERO £1.0.C.6. MONTESPINATO

Bukett: Rosen-, Himbeeren-, Vanillearomen.
Geschmack: Harmonisch sanfte Tannine. 14,5 %.

85 Nebbiolo

& Barrique

@ Intemationale Fleischgerichte,
mittelgereifter Kase

Preis/FI./EUR

12,90

BAROLO RISERVA GINESTRA
0.0.C6.

Bukett: Frisches, elegantes Bukett.
Geschmack: Voll, weich, harmonisch. 14,5 %.

0,751

-

85 Nebbiolo
= Barrique
@ Gehobene Kiiche
Preis/FL./EUR
075! 56,70

BARBERA D'ALBA 0.0.C.
BRIC LOIRA

Bukett: Fruchtig, delikat, Vanille, Lakritze.
Geschmack: Voller Korper, betonte Séure,
harmonisch, trocken. 14,5 %.

85 Barbera @ Barrique

@ Triiffel, Wild, Gefliigel, gereifter Kase

Preis/FI./EUR

0751 1790
151 37,50
1510onises 4350

3,01 (Holzkiste)

119,00
199,00

5,01 (Holzkiste)

/.
il

ARCASS PASSITO ¥0.T.

Bukett: Ausgewogene Aromen von Feigen,
Datteln, Aprikosen und Zitrusfriichten.
Geschmack: Weich und harmonisch. 12,5 %.

&5 Arneis, Spétlese-SiiBwein
& Barrique
@ Kuchen, Geback, Schokolade, Eis

Preis/FI./EUR
17,90

1
=
<
+ R

R
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Albe ressd

In den vierziger Jahren
realisierte Prof. Dalmasso die
Kreuzung zwischen Barbera
und Nebbiolo ,,Albarossa‘“.
Dass diese autochthone Reb-
sorte 50 Jahre spéter wieder-
entdeckt und gepflanzt wurde,
ist dem Einsatz von einigen
Winzern und Forschungsinsti-
tuten zu verdanken. In den
neunziger Jahren beschloss
Familie Cossetti neue
Weingérten mit , Albarossa“
zu bepflanzen. Eine sehr
gute Entscheidung, wie
uns dieser Wein auf allen
Ebenen bestatigt.

F!i.".!( I

(L T, 5

ALBAROSS A
CORSETT7

Amark

(ﬂ

Der RUCHE ist ein Wein,
der unvergleichlich ist in
seinem charakteristischen
Aroma. Er zeichnet sich
durch Eleganz und Person-
lichkeit aus, besticht mit
intensivem Duft, ist leicht
aromatisch und fruchtig, und
am Gaumen sanft

wilrzig mit méRiger Grund-
séure und mittlerem Korper.
Seine Farbe —

ein zartes Rubinrot.

]L.f. che
(i Casiag!

}U]{‘ Monicnd
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TRADITION, TERROIR UND EXPERIMENTIERFREUDE
SIND DIE SEELE DER WEINE VON COSSETTI

SOLBRI BIANCO CORTESE
PIEMONTE 0.0.C.

Bukett: Delikat, leicht, fruchtig.
Geschmack: Harmonisch trocken,
mit Mandelnoten. 12 %.

ggs Cortese, Chardonnay, Ameis
& sl

o Aperitif, leichte Vorspeisen

Preis/Fl./EUR

0,751 150

AMARTE ALBAROSSA
D.0.C. PIEMONTE

Bukett: Wildrosen, Johannisbeeren,
Brombeeren.
Geschmack: Gute Balance zwischen

Saure und Tanninen, langer Abgang.
14 %.
85 Albarossa
& seanl
@ Triiffel, halbgereifter Kase,
helles Fleisch
Preis/FI./EUR
0,751 15,50

RUCHE £.0.C.6.
DI CASTAGNOLE
MONFERRATO

Geschmack: Sanft, wenig Saure und
Tannine, fruchtig. 14 %.

8 Ruche
& gn)

@ Gerdstete Maronen, Frischkase

Lot
G M
L Preis/FI./EUR

16,90

Bukett: Blumige Noten, intensiv, erdig.

SOLBRI ROSSO BARBERA
PIEMONTE 0.0.C.

Bukett: Angenehmer Duft nach Wald-
friichten.

Geschmack: Leicht, fruchtig,

mit trockenem Abgang. 13 %.

%’ Barbera, Dolcetto

8 sunl

@ Kleine Gerichte, Aufschnitt, Pasta

Preis/Fl./EUR

DESIDERE
MONFERRATO ROSSO0 D.0.C.

Bukett: Sehr intensive Noten nach
Himbeeren und Erdbeeren.
Geschmack: Vollmundig, rund und
weich mit leichter Siinote im Abgang.
13 %.

85 Barbera, Dolcetto, Freisa

& senl

@ Stark gewiirzte Gerichte,
Schimmelkéase

Preis/FI./EUR

0,751 990

VIGNA VECCHIA BARBERA
DASTI D.0.C.6.

Bukett: Feine Aromen von frischen
dunklen Kirschen. Geschmack: Trocken,
vollmundig, keine Tannine. 13,5 %.

8 Barbera
i Tonneau

@ Fleischgerichte,
mittelgereifter Kase

Preis/Fl./EUR
0751 10,90
151 2350
1,5 | (Holzkiste) 29,90

Clementma Co.

2 Cossetti (peop
it Schyy ts)
und Mammg pypr Gllia

i
Emmg



3 ROVERETO DI GAVI, PIEMONTE

FONTANASSA

fontanassar

,Die Hande des Menschen sind Grundlage
fur ein Produkt, das aus Muhe, Tradition,
Geschichte und Gebiet erzeugt wird.”

,Das Fontanassa ist

eine alte Meierei aus
. dem 16. Jahrhundert. |
. In einem Halbpacht-
- vertrag von 1634 wer- |
den bereits Weingiiter
mit Rotwein- und '
WeiBwein-Trauben
erwahnt. Im Laufe der
Jahrhunderte war das
Weingut im Besitz von -

‘wichtigen Familien aus *
Genua (Lerma, Gatti, '
Baciocco) bis zum i
e | GAVICAADUA DOCG GAVI DI GAVI D06, GAVI DI GAVI 2.0.C.6
31.12. ,alsunser o
iU I Bukett: Nuancen von Gras, Salbei, Minze, Bukett: Aromen von reifen Pflaumen und \"GNA DU BITU
rgroBvater Citu das Limetten. weilen Friichten. Bukett: Fei ) .
. . . ) Bukett: Feiner Duft nach Marzipan, Vanille
Wemgut kaufte. Wir Geschmack: Leicht, trocken, frisch. 12,5 %. Geschmack: Komplex, und gelben Friichten.
fiihren das Gut in sei- '% 8% Cortese di Gavi angenehm langer Abgang. 12,5 %. Geschmack: Vollmundig, vielfaltig. 12,5 %.
" nem Sinne weiter.“ ‘{ & sunl 85 Cortese diGavi 85 Cortese di Gavi
3 i @Fisch,Vorspeisen oder als Aperitif = Stahl & ) jahre Barrique
@ Hochwertige Vorspeisen, Fischgerichte @ Gefliigel, gereifter Kase, Jakobsmuscheln
G SRS
e J‘L = Mm‘-"‘ Preis/FI/EUR Preis/Fl./EUR Preis/FI./EUR

0,751 990 0,751 1250 0,751 17,90




MIT STOFFETIKETT

HEART BIANCO GARGANEGA /6.1

Bukett: Feldblumen und Zitrusfriichte.
Geschmack: Fein, sanft und frisch. 12,5 %.

gp Garganega
& soanl
@ uis Aperitif und zu Fischgerichten

Preis/FI./EUR

0751 14,95

Meditationswein

MIT SAMTETIKETT

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

RISERVA 0.0.C..

Bukett: Aromen von Rosinen und Feigen.

Geschmack: Weich, voll und sehr ausgeglichen.

16,5 %.

ﬁ 70 % Corvina, 30 % Rondinella

& 5 Jahre Tonneau

(1) Typischer Meditationswein. Evtl. zu Wild,
Schimmelkase, Schokolade.

Preis/Fl./EUR

45,00

#* SOAVE, VENETO

MONTE TONDO

MIT HOLZETIKETT

HEART ROSSO VERONESE /6.1

Bukett: Johannisbeere, Heidelbeere, feine Kirschnote.
Geschmack: Vollmundig, persistent, ausgeglichen.
13,5%.

85 Cabernet Sauvignon und Merlot
& Tonneau

© Guter Begleiter zu allen Speisen, auBer Fisch

Preis/FI./EUR

0751 14,95

Meditationswein

MIT METALLETIKETT

ROMEO ROSSO VERONESE /6.1

Bukett: Feldblumen und Zitrusfriichte
Geschmack: Fein, sanft und frisch. 16,5 %.

& 70 9% Corvina, 30 % Rondinella

& 5 Jahre Tonneau

(1) Typischer Meditationswein. Evtl. zu Wild,
Schimmelkase, Schokolade.

Preis/FI./EUR

31,50



% CUSTOZA, VENETO

: | CAVALCHINA ~"~

MAEIENIRY AU ICCRLA

CAVALCHINA

FULLE, ENERGIE, KRAFT UND REICHHALTIGKEIT

Die Brtider Luciano und Franco Piona lenken die
Geschicke in diesem Familienbetrieb, der an drei
Fronten aktiv ist: Custoza, Monzambano und Valpo-
licella. Und je nach Lage unterschiedliche Interpreta-
tionen: Frische und Spannung im Siiden des Garda-
sees, Fllle und Energie der internationalen Reben in
Morambano bei Mantua, Reichhaltigkeit und Kraft
im Valpolicella. Allesamt zu fairen Preisen, ein Faktor,
der diesen Betrieb in der Provinz Verona zusétzlich

interessant macht.
Gambero Rosso 2014

s
iyt

|
AMEDEO BIANCO DI CUSTOZA
SUPERIORE 0.0.C.6.
Bukett: Intensiv, Apfel, Birnen, Creme,
gelbe Friichte.
Geschmack: Voll, ausgeglichen, lang und
wiirzig. 13,5 %.
g Garganega, Trebbiano, Trebbianello und

Bianca Fernanda
g & Stahiund Barrique
o e (1) Gefliigel, Spargel, Steinpilze 4

o Hrrsmatior
Preis/FI./EUR

0751 1290

— 151 27,90

SANTA LUCIA BARDOLINO

£
SUPERIORE 0.0.C.6
Bukett: Intensiv, reife rote Friichte und
Gewiirze.
Geschmack: Warm, voll, sanft, wenig Saure.
13 %.
* Corvina, Rondinella, Marzemino
und Barbera
Kl

= Tonneau
(1) Ossobuco, Spezzatino, Pasta

Preis/FI./EUR

0751 1290

CHIARETTO BARDOLINO £.0.C.

Bukett: Frische Nuancen von Erdbeeren,
Kirschen und dezenten Gewiirznoten.
Geschmack: Elegant, leicht, harmonisch.
12,5 %.

& Corvina, Rondinella und Molinara
& sl

- @ Snacks, Aperitif, kleine Gerichte

Preis/Fl./EUR
0751 8,50

LA ROSA ROSATO PASSITO
[G.TVENETO

Bukett: Intensive Noten von Erdbeeren,
Himbeeren und Rosenbliiten.

Geschmack: Delikat, frisch, angenehm siiB3.
14 %.

85 Molinara und Moscato

& sanl

@ Einfache Desserts, Obstkuchen,
feine Schimmelkése

Preis/FI./EUR
10,90

0,3751




%% MARCELLISE, VENETO

o TORRE D'ORTI

TORRE D‘ORTI -
die Geschichte

Kein spektakulares Weingut,
keine alte Tradition. Daflir per-

fektes Terroir, um groBe Ama- TDRRE HUSSU RIPASSU DEI.I.A VALPUI.I'
rone zu machen. Es ist ein alter VERUNESE IGT CEI.I.A SUPERI“RE 000
Wachturm. der dem Weingut Bukett: Reife rote Friichte, Bukett: Jung, frisch und fruchtig.

. ’ .. . sehr balsamisch. Geschmack: Reife Tannine, leichte
seinen Namen gab Fur die Geschmack: Gute Struktur, gehaltvoll, > FruchtsiiBe und angenehme Saure.
Bauern der Umgebung war es D qgt|  schoner Abgang. 14,5 %. 2l ol 0%
immer ein besonderer Ort und el 8 Corvina, Rondinella - 88/| 85 Corvina, Corvinone und Rondinella

doch mussten erst die beiden . I & o(sfass und Barrique fam¥s. || i Tonneau und Barrique
Briider Piona aus der Ebene 0 '.' 3 (1) Pasta, halbgereifter Kése, Eintopfe B BT 7, g (1) Pasta, gereifter Schinken
kommen, um zu erkennen, wel- Al N g 2 :

. - Preis/Fl./EUR 5 J \: Preis/FL./EUR
cher Segen diese Héhenlage i '

ist. Und um zu zeigen, welch 075! 9,30 - ] 13,50
spektakuldre Amarone man 15l 21,30 151 29,95
hier machen kann. 301 45,00 301 65,00
Michael Liebert

Unser Amarene —
Srillanz umo
Sinplichkelt pur!

s L =
F

Meditationswein

MORARI VALPOLICELLA
SUPERIORE 2.0.C.

Bukett: Sehr intensiv, rote Friichte,
Konfitiire. Geschmack: Voll, persistent,
fruchtig. 17 %.

| Meditationswein

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA 0.0.C.

Bukett: Intensiv, reife Friichte, aroma-
tische Krauter. Geschmack: Voll, warm,
ausholend, langer Abgang. 17 %.

g Corvina, Corvinone und Rondinella

& Barrique

((4) Fleisch, gereifter Kase
Meditationswein

&"" Corvina, Corvinone, Rondinella,
Oseleta

= Barrique
(i) Meditationswein

Preis/FL/EUR
0,751 32,50
151 69,90
301 149,00

Preis/FI./EUR
075! 19,50
151 43,00
301 89,90



Azienda Agricola

MARTOCCIA

di Brunelli Luca

Die mittelalterliche Stadt Montalcino liegt an einer Hugel-
kette zwischen Siena im Norden und Monte Amiata im
Slden. Die Gegend ist beriihmt fir ihren typischen Wein:
Brunello di Montalcino.

Im Jahr 1964 starteten Anna und Mauro in einer sehr
schwierigen Zeit fir die Landwirtschaft das erste Wein-
anbauprojekt. Inr Sohn Luca entschied sich, das Anwesen
nach Abschluss seines Studiums zu bewirtschaften. Von
den etwa 20 Hektar auf der Gemarkung Montalcino befin-
den sich sechs Hektar in dem Rebregister Brunello di Mon-
talcino D.O.C.G. (kontrollierter und garantierter Ursprung).

BRUNELLO DI MONTALCINO
0.0.C6.

Bukett: Intensive Noten nach Waldfriichten
und Konfitiire.

Geschmack: Schdne Saure, guter Korper,
weicher Abgang. 14,5 %.

g Sangiovese grosso
-
= Barrique und Tonneau

@ Wild, Rind, gereifter Kase BRUNELLU [ll MﬂNTALCINU
T RISERVA 0.0.C.6.
Preis/FI./EUR Bukett: Kirschen, getrocknete Himbeeren,
Vanille.
075! 29’90 Geschmack: Wiirzig, balsamisch, sehr langer

Abgang mit angenehmen Tanninen. 14,5 %.

85 Sangiovese grosso
& Barrique und Tonneau
(1) Wild, wiirzige Rindfleischgerichte

Preis/Fl./EUR

49,90




- MARTOCCIA

CHIANTI .0.C.6.

Bukett: Leder, Pflaumen, Waldbeeren.
Geschmack: Leichte, herbe Endnoten mit
angepassten Tanninen. 14 %.

SANGIOVESE /6. TOSCANA

Bukett: Feine Noten nach roten Friichten
und Tabak.
Geschmack: Frisch, leichte Saure, mittel-

maBiger Korper. 13,5 %.
9 P ° g Sangiovese, Canaiolo und Mammolo

&Sangiovese y‘ 1 | & .

= stahl @ Aufschnitt, Eintdpfe, Pasta
(1) Aufschnitt, Kase, Pizza und Pasta CHIANTI
L
Preis/FI./EUR Preis/FI./EUR
0751 6,90 0751 10,90

POGGIO APRICALE /6.1 LUCA /6. TOSCANA

TUSBANA Bukett: Intensive frische beerige Noten.
Geschmack: Gute Balance, langer und
angenehmer Abgang. 14 %.

ROSSO DI MONTALCINO £.0.6.

Bukett: Intensive Duftnoten nach
Herbstblumen und Pflaumen.

Bukett: Sauerkirschen, Himbeeren,

Brombeeren. Geschmack: Voll, persistent, mit markanten
Geschmack: Schdne Séure, guter Kdrper, 88 Sangiovese Tanninen. 14 %.
weicher Abgang. 13,5 %. = .
9ang ° = Barique g Sangiovese grosso
? Sangiovese, Merlot und Colorino @ 7uallen Fleischgerichten, Kase und & Barrique und Tonneau
= Barrique und Tonneau Pasta @ Gegrilltes Fleisch, gereifte Salami und
(1) Wiirzige Pasta und Ossobuco Schinken
Preis/Fl./EUR Preis/Fl/EUR Preis/FL./EUR
0751 12,00 0751 19,90 0751 14,90
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Rowco dei Tassi

Romco dei Tas

( .1j¢1 ra l_ult_n

e

£ Zufriedenhett

L

W

S
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Ronco dei Tassi, ein familiengeflihrtes Unter-
nehmen, in dem auch die beiden Séhne Matteo
und Enrico aktiv tatig sind, liegt auf einer Hohe
zwischen 140 und 200 Metern Gber dem Meeres-
spiegel und befindet sich an der Grenze zum
Naturschutzgebiet Plessiva.

Es ist eine Gegend reich an Wildpflanzen und
wild lebenden Tieren, die hier véllig ungestoért
den idealen Lebensraum finden.

Der Firmenname Ronco dei Tassi ist entstanden
einerseits durch das besondere Vorkommen ei-
niger Dachsrudel (tassi), die in der Zeit der Trau-
benreife die stiBen Trauben fressen, und durch
die besondere terrassenférmige Ausrichtung der
Weinberge, genannt ,,ronchi®.



CORMONS, FRIULI

RONCO DEI TASSI

F [

| |
B PINOT GRIGIO COLLIO 0.0.6. - E: SAUVIGNON COLLIO 2.4.C. : - MALVASIA COLLIO 0.0.C. :
Bukett: Stachelbeeren, Bliiten von roten : Bukett: Feuerstein, Holunder, griiner Paprika, o Bukett: Stachelbeeren und intensive :
Friichten. . Minze. . Gewiirznoten. .
Geschmack: Mineralisch, persistent, und frisch. E Geschmack: Wiirzig, fruchtig, voll. E Geschmack: Sanft, vollmundig E
13,5 %. . 13,5 %. . und ausgeglichen. 13,5 %. .
g Pinot Grigio s 85 4verschiedene Sauvignons s 85 Malvasia s
& sean| : & seahl : & sl :
3 O Kréftige Fischspezialitéten, E (1) Spargel, Suppen, Vorspeisen, Omelettes E @ universell verwendbar, ein groBer Wein! E
m halbgereifter Kase e e e
R i T S Rawnz b 1 S S
P« Preis/FL/EUR E Raws Preis/FI./EUR: E Preis/FL/EUR E
- o 1250 . ) oo 1250 : 075! 1350 :

FOSARIN COLLIO BIANCO £.0.C. " %JQ%ANDON COLLIOROSSO .

Bukett: Feine Noten von Vanille, gelben

Ereuscci:;r;:kndEl(é;\::trzfer:cht|g sehr intensiv. %& Jrgrt::nnisbeeren, Vanille, feine
14%. Geschmack: Wczlrm, komplex, rund, elegant.
gp Tocai, Friulano, Malvasia, Pinot Bianco B5%.

& Stalund Barrique e 34 e 85 Merlot, Cabernet Sauvignon,

@ Gefliigel, Triiffel it Cabernet Franc

s Barrique
@ Wild, Kase, Ravioli

Preis/Fl./EUR
0,751 22.50

awiai Preis/FI./EUR
0751 13,50

PICOLIT COLLIO 2.0.C.

Bukett: Akazienbliiten, getrocknete Aprikosen,
Quitte, Orangenschalen.

}]l Geschmack: Harmonisch, sanft, intensiv, sii3.
14 %.

8 Trockenbeeren-Auslese
a Barrique
@ Ganseleber, Dessert

Preis/FI./EUR
03751 24,50




PRENDINA
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PINOT BIANCO GARDA
Do¢.

Bukett: Leichte Noten von gelben
Friichten und Blumen.
Geschmack: Sanft, delikat, fruchtig.

12,5%.
89 Pinot Bianco
& sl
O Leichte Vorspeisen, Seezunge,
Sommerwein
Preis/FI./EUR
075! 1,10

VALBRUNA SAUVIGNON
GARDA 0.0.C.

Bukett: Exotische Friichte, Pfirsich,
Minze, griiner Paprika.

Geschmack: Fruchtig, intensiv, wiirzig.
13%.

g Sauvignon

& iahiund Barrique

@ Spargel, Omelettes, Gefliigel

Preis/FI./EUR

10,90

PINOT GRIGIO GARDA
Do¢.

Bukett: Noten von roten Friichten und
zartem Bliitenduft.

Geschmack: Trocken, persistent und
leicht. 12,5 %.

g Pinot Grigio

& sl

@ . -
@ Krustentiere, Muscheln, Tortellini

Preis/Fl./EUR

0,751 1,70

PARONI RIESLING
GARDA D.0.C.

Bukett: Schdne typische Frucht, minera-
lisch, Noten von weiBem Pfirsich.
Geschmack: Gute Struktur, sehr ange-
nehmim Abgang. 12,5 %

g Riesling Geisenheim

& il

@‘ Leichte Vorspeisen, SiiBwasser-
fische, helle Fleischgerichte

Preis/Fl./EUR

11,90




#* MONZAMBANO, LOMBARDIA

PRENDINA

EINFACH UNWIDERSTEHLICH

£3

ROSATO MANTOVA /6.T.

Bukett: Frisch, Nuancen von roten
Friichten, Bliiten.

Geschmack: Leicht, delikat, fruchtig.

12,5%.

& Rondinella, Merlot
& sehl

(1) Snacks, Salzgeback, Sommerwein

Preis/FI./EUR

1,10

|L FALCONE CABERNET

Vanille.
Geschmack: Elegant, komplex, lang
anhaltend. 13,5 %.

w l H w "m Lalsernrd & Barrique
m T & e

s @ -'-. i s
: | lh.r'—#-—_ -u—‘:'l.:‘*'.
-t

Kdse
Preis/FI./EUR

0,751 18,90
151 43,00

SAUVIGNON GARDA £.0.C.

Bukett: Pfeffernoten, rote Waldfriichte,

i g Cabernet Sauvignon und Merlot

PRENDINA @ Internationale Kiiche, Rinderfilet,

MERLOT GARDA £.0.C.

Bukett: Weinig, sanft, Waldfriichte.
Geschmack: Leicht, angenehme Saure,
dezente Pfeffernoten. 13,5 %.

85 Merlot und Cabernet Sauvignon
& iahiund Barrique

@ Pasta, Vorspeisen

Preis/FI./EUR

1,10

Meditationswein

FAIAL MERLOT GARDA
0oc.

Bukett: Schokolade, Brombeeren,
Vanille.

Geschmack: Warm, sanft, voll, wiirzig,
sehr lang anhaltend. 16 %.

85 Merlot

= Barrique
" (1) kréftige Fleischgerichte
1 Meditationswein

Preis/FL./EUR
0,751 26,50

151 59,90
301




% SOMMACAMPAGNA, VENETO

Aofel
owWlirze

el

LUGANA ‘LLAC L.0.C.

Bukett: Griine Apfel und feine
Gewiirznoten.

Geschmack: Feine Frucht, ippiger
Korper, elegant und eine zarte cremige
Oberflache. 13,5 %

& Turbiana (Trebbiano di Lugana)
& sl
@ 70 Fisch oder Frischkiise

Preis/FI./EUR

0,751 10,90




SANZANO CHARDONNAY
TOSCANA [6.T.

Bukett: Vanillecreme, Blumen, reife
gelbe Friichte.
* Geschmack: Ausgeglichen, persistent,
vollmundig, mineralisch. 13,5 %.
| g Chardonnay
& Barrique
@ Helle Fleischgerichte,
intensiv gewiirzter Fisch

Preis/FI./EUR
0751 13,90

CHIANTI UND KONSORTEN

. CHIANTI CLASSICO £.0.C.6

Bukett: Pflaumen, Pfeffer, Leder.
Geschmack: Trocken, kréftiger und langer
Abgang. 14 %.

CHIANTI FONTE
DELLARANA D0.0.C.6

Bukett: Weinig, gemischte rote Friichte,
Gewiirze.

Geschmack: Ausgeglichen, frisch, leicht,
fruchtig. 13 %.

% Sangiovese, Canaiolo

i Tonneau

g Sangiovese, Canaiolo, Merlot @ Gereifter Kase, Rindfleisch

& sl

(1) Pasta, leichte Fleischgerichte,
Aufschnitt

Preis/FI./EUR
0751 1290

Preis/FI./EUR
0,751 190

BORRO AL FUMO TOSCANA
16T

Bukett: Vanille, Johannisbeere, Schokolade.
Geschmack: Sanfte Tannine, delikate Restsaure,
gute Balance und Eleganz. 14 %.

CHIANTI CLASSICO RISERVA
GUARNELLOTTO 0.0.C.6

Bukett: Pfeffer, Tabak, intensive Gewiirznoten.
Geschmack: Voll, trocken, warm, lang anhal-
tend. 14 %.

g Sangiovese, Canaiolo g Sangiovese, Cabernet Sauvignon
& Barrique

@ Internationale Edelkiiche

& Tonneau
@ Rind, Wild, gereifter Kse

Preis/FI./EUR
0,751 19,50

Preis/Fl./EUR
0,751 25,90

ORRO AL FUMO



y
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RE BIANCO
COLLI DI FAENZA D.0.C.

. Bukett: Apfel, Zitrusfriichte, aromatische
R Kriuter,

Geschmack: Gute Struktur, ausgeglichen,
intensiv. 13 %.

g Sauvignon und Chardonnay

& stahl

@ Fisch, helles Fleisch, Suppen

Preis/Fl./EUR

8,90

0,751

_ATe delVNo

Mgy &

Die Philosophie von TRERE:
Gemalte Kunst auf dem Etikett,
handwerkliche Kunst in der Fla-
sche. Die erfahrenen Hande

von unserem Familienbetrieb in
der dritten Generation erschaffen
diese typischen Weine aus der
Emilia Romagna. Unsere Weine
sind optisch und geschmacklich
ein Genuss und haben einen
einzigartigen und hohen Wieder-
erkennungswert.

ARLUS ROMAGNA ALBANA
SECCO 0.0.C.6.

Bukett: Elegant, fruchtig, Pfirsich, Feldblumen. ¢
Geschmack: Ausgeglichen und vollmundig.
13,5 %.

%‘ Albana
| & s

@ Vorspeisen, helles Fleisch, Risotto

Preis/FI./EUR
9,90

0,751



RE NERO COLLI DI FAENZA
SANGIOVESE 0.0.C.

Bukett: Vielfiltig, intensiv, Beeren und
Sauerkirschen.
|  Geschmack: Weich, vollmundig. 14 %.

& Barrique

@ 70 allen intensiven Nudel- und Fleisch-
gerichten

Preis/Fl./EUR

0,751 12,95

& FAENZA, EMILIA ROMAGNA

CA MORE
RAVENNA ROSSO /6.1

Bukett: Alpenveilchen, Kirschen, schwarze

Beeren.

Geschmack: Frisch, mit weichem tannischem

ﬂ Abgang. 14 %.

R g Sangiovese und Syrah

& sl

@ Nudelgerichte, halbgereifter Kase,
Eintopfe

Preis/FI./EUR
0751 195

AMARCORD D'UN ROSS
ROMAGNA SANGIOVESE
SUPERIORE RISERVA £.0.C.

\ Bukett: Konfitiire, Waldboden, Kirschen,
Schokolade.
Geschmack: Voll, persistent, fruchtig. 14,5 %.

g Sangiovese und Cabernet Sauvignon

= Barrique

@ Fleischgerichte, gereifter Kase,
Meditationswein

Preis/Fl./EUR

0,751 16,90

SPERONE ROMAGNA
SANGIOVESE SUPERIORE £.0.C.

Bukett: Balsamische Noten nach schwarzen
und roten Friichten.

Geschmack: Gehaltvoll, ausgeglichen, ange-
nehm trocken. 13 %.

g Sangiovese, Merlot, Syrah

& sianl

@ wild und gebratenes Fleisch

Preis/Fl./EUR

0,751 9,90

MONTE CORALLO COLLI DI
FAENZA ROSSO RISERVA £.0.6.

Bukett: Heidelbeeren, Schokolade, Vanille,

gerdsteter Kaffee.

Geschmack: Langanhaltend, warm, vollmun-

dig, wiirzig. 14,5 %.

g Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon

= Barrique

@ Gereifter Kdse, Fleischgerichte,
Meditationswein

Preis/FI./EUR

0751 18,50




™

MicHELETTI

Die Familie Micheletti besitzt seit 1960 das
Weingut Marcaccio, und beschéftigt sich seit
Generationen mit Oliven und Reben. Das
Unternehmen wird von Enio Micheletti und
Enrica Benucci zusammen mit den beiden
Séhnen Maurizio und Moreno mit groBer
Leidenschaft geflhrt.

Im Jahr 1998 haben sie, um die Produktions-
kapazitat zu erhéhen, neue Weinberge mit
einer Dichte von 5.680 Reben pro Hektar ge-
pflanzt. Die Weinberge, die zu Bolgheri DOC
gehoren, befinden sich am FuBe des Higels,
auf dem die Stadt Castagneto Carducci liegt.
Dieser kiesige Boden ist schon lange be-
kannt fUr die hervorragende Qualitat fir den
Anbau von Reben.

Die Weinberge erstrecken sich lber eine
Flache von funf Hektar und unterscheiden
sich in ihrer Zusammensetzung: Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot
und Sangiovese.

Das Unternehmen hat eine moderne Wein-
kellerei — er6ffnet im Jahr 2001, die sowohl
fur die Verarbeitung der Trauben als auch fur
die Abflllung der Weine verantwortlich ist.




MICHELETTI

REICHER BODEN - SORGFALTIGE AUSLESE - RUBINROT - BOLGHERI

VERMENTINO 2.0.C.
TOSCANA

Bukett: Blumen, Aprikosen und weie
Pfirsiche.
Geschmack: Frisch, mineralisch, mit gut

BOLGHERI ROSSO £.0.C.

Bukett: Halbreife Waldfriichte, Himbeeren,
griiner Paprika.

Geschmack: Weiche Tannine, ausgeglichener
Abgang. 13,5 %.

-
VERMERTIRG | ausbalandierter Saure. 12,5 %. | T, 85 Merlot und Cabernet Sauvignon
BOLGHEE! |
e 85 Vermentino [ = Zement
’ & gianl @ Aufschnitt, kréftige Vorspeisen,

@ Leichte Vorspeisen und Fischgerichte

Preis/FI./EUR

8,90

0,751

DALLEQ BOLGHERI ROSS0
DOCc.

Bukett: Schwarze Waldfriichte, Noten von
Lakritze und Vanille.

Geschmack: Elegant, persistent, weich
und ausgeglichen. 14 %.

% Cabernet Sauvignon, Merlot,
Petit Verdot

& Barrique

@ Fleischgerichte aller Art, Wild,
gereifte Kase

Preis/FI./EUR

1390

0,751

POGGIOMATTO BOLGHERI
0.0.C. SUPERIORE

Bukett: Reiche Noten von Schokolade,
Vanille, Brombeeren und Kaffee.
Geschmack: Weiche und reife Tannine,

h;"l_' Nm ausgeglichen, langer Abgang. 14 %.

= e 85 Merlot

z = B gaique

E @ Intensiv gewiirzte Fleischgerichte
I
-0 Preis/FL/EUR

()

= 0751 28,50

Nudelgerichte und halbgereifte Kése

Preis/FI./EUR

9,90

0,751

G EHONE

GUARDIONE BOLGHERI £.0.C.
SUPERIORE

Bukett: Sehr komplex mit Noten von Vanille
und reifen Waldfriichten.

Geschmack: Gut strukturiert, groBer Korper,
raffinierte weiche Tannine, lang anhaltend
und persistent. 13,5 %.

8% Cabernet Sauvignon, Cabernet Blanc
& Barrique

(1) Wildgerichte, gereifte Késespezialitaten

Preis/FI./EUR

0,751 26,50
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Als besonderes Aushéangeschild verweisen die Erzeuger auf den Verzicht
von Chemikalien, Pestiziden oder fossilen Brennstoffen rund um den Pro-
zess der optimalen Weingewinnung. Die Kombination aus urspringlichem
Geschmack und unverwechselbarem Charakter verdanken sie nicht zuletzt
den strengen Auflagen, denen sich die Familie selbst verschrieben hat.
»Wir haben beschlossen, so wenig wie moglich in die natlrlichen Prozesse
einzugreifen.” Die Auszeichnung zum hochwertigen D.O.C.-Wein motiviert
sie jeden Tag aufs neue, ihrer Liebe zur Natur Ausdruck zu verleihen.

bellovedere

Neroesserung wird nur durcn

—espekt vor dem naturlichen
Gleichgewicht erlangt.”




PECORINO BIANCO
COLLINE PESCARESI /6.1
Bukett: Noten von WeiBdornbliiten und
exotischen Friichten.
\ Geschmack: Frisch, trocken und herrlich
| fruchtig. 13 %.
85 Pecorino

& o)

{(v) Vorspeisen und Nudeln mit
Meeresfriichten, helles Fleisch und
halbgereifter Kése

Preis/Fl./EUR

0,751 990

A

IWVALENTINT

MONTEPULCIANO
D'ABRUZZ0 0.O.C.

Bukett: Klar, intensiv und anhaltend, mit
Noten von roten Friichten, Brombeeren und
Sauerkirschen.

Geschmack: Rote Friichte, Tabak, Lakritze, voll
im Abgang. 13 %.

g Montepulciano
& Stahl, Barrique

(1) O pizza, Nudelgerichte, gegrilltes Fleisch

Preis/FI./EUR
0,751 8,50

SPELT MONTEPULCIANO
D'ABRUZZ0 D.0.C.

Bukett: Angenehm erdig, mineralisch. Medi-
terrane Gewiirze und ein Hauch Schokolade.
Geschmack: Schwarze Johannisheere und
Maulbeere, feine Kaffee-, Balsamiconoten.
13,5 %.

g Montepulciano
= Tonneau, Barrique

@ Saltimbocca, Rinderfilet mit leicher SoRe,
halbgereifter Kése

- ;,, v/ 4 Preis/Fl./EUR
075! 17,00
151 39,50

Meditationswein

Terre dei Vestini riserva

BELLOVEDERE MONTEPULCIANO
D'ABRUZZ0 0.0.C.

Bukett: Aromen von Kirschen und Waldfriichten,
erganzt durch Rosmarin- und Lakritzaromen.
Geschmack: Voll, fruchtig, wiirzig, gut eingebun-
dene Tannine. Abgang mit balsamischem Genuss.
14%.

g Montepulciano

& Tonneau, Barrique

Sllovedas | @ wid- . Lammgerichte, gereifter Pecorino

Preis/Fl./EUR
0,751 39,00
151 69,95

BINOMIO MONTEPULCIANO
D'ABRUZZ0 0.O.C.

Bukett: Sehr intensiv, Schattenmorellen,
Schokolade und Kaffee.

Geschmack:

Balsamisch, reife Tannine, voller, aus-
geglichener Abgang. 14,5 %.

U OMID

g Montepulciano
"o = Barrique
t—— @ Stark gewiirzte Gerichte, Bitterschokolade

Preis/FI./EUR

0,751 3190




TENUTA
CAVALIER

" PEPE

DAS AUFSTREBENDE WEINGUT IN SUDITALIEN

Inmitten der griinen Provinz Irpinia, knapp 30 Kilometer norddstlich

von Avellino, liegt die TENUTA CAVALIER PEPE. Inhaberin Milena Pepe
produziert ihre Qualitdtsweine zusammen mit ihrer Familie und unter-
stiitzt von hervorragenden Onologen. Auf 40 Hektar Rebflache baut sie
Uberwiegend Aglianico, Greco di Tufo und Fiano di Avellino an, die nicht
nur die wichtigsten einheimischen Rebsorten Kampaniens sind, sondern
sich auch fur die Béden ihres Weinguts als am besten geeignet heraus-
gestellt haben.

LILAFALANGHINA IRPINIA = BIANCO DI BELLONA CODA DI
D.oc. : VOLPE IRPINIA £.0.C.
Bukett: Maisnote, Blumen, exotische E Bukett: Fruchtig frisch, mit Ananas- und
Friichte. : Aprikosennote.
Geschmack: Leicht, fruchtig, delikat. 13 %. e Geschmack: Voll, rund, sehr fruchtig und
gs Falanghina S langanhaltend. 13 %.
& oonl : 88 (oda diVolpe
@ Schiner Sommerwein, S = Stahl

Salate, Kase . @ Fisch, helles Fleisch, Biiffelmozzarella

Preis/FL/EUR E Preis/F./EUR
0,751 170 : 0,751 8,50

NESTOR GRECO DI TUFO
D.0C.6.

Bukett: Komplexes Aroma nach weien
Friichten, Zitrusfriichte mit einer Mine-
ralnote.

Geschmack: Voll, reich, ausgeglichen. 13 %.

8% Greco diTufo
& sl

@ Fisch, helles Fleisch,
Triiffel- und Pilzvorspeisen

ROSATO DEL VARO IRPINIA
00c.

Bukett: Blumig, fruchtig nach Kirschen und
Waldbeeren.

Geschmack: Trocken, weich, gehaltvoll.
12,5%.

g Aglianico
& sl

@ Vorspeisen, leichte Pasta,
Meeresfriichte und Hiilsenfriichte

Preis/Fl./EUR
0,751 10,90

Preis/FI./EUR

0,751 1,70




AGLIANICO TERRA DEL VARO
IRPINIA D.0.C.

Bukett: Amarenakirschen, Brombeeren,
Johannisheeren, Vanille.

Geschmack: Strukturiert, weich, mit sanften
Tanninen. 13,5 %.

g Aglianico und Merlot

& Stahiund Barrique

@‘ Braten, Wild, Hartkdse

Preis/FI./EUR
0,751 990
301 38,00

LOGGIA DEL CAVALIERE
0.0.C.6.

Bukett: Reife rote Friichte, Pflaumen, Vanille.
Geschmack: Sehr trockener und langer
Abgang. 14,5 %.

g Aglianico

= Barrique

@ wild, Rind, Hartkase

Preis/FI./EUR

0751 34,80

TANGELO ALL’ESCA, CAMPANTA

OPERA MIA TAURASI £.0.C.6.

Bukett: Komplexes Aroma, eingelegte reife
rote Friichte, Vanille, Gewiirze, Rosinen.
Geschmack: Vollmundig, lang anhaltender,
intensiver Geschmack. 14,5 %.

gp Aglianico
a Barrique
o Wild, Rind, Hartkase, Bitterschokolade

Preis/FI./EUR
0751 24,90
30 99,90

SANTO STEFANO CAMPI
TAURASINI £.0.C.

Bukett: Lakritze, Amarenakirschen, Vanille,
Waldfriichte.

Geschmack: Extrareich, persistent, trocken,
mit reifen und eleganten Tanninen. 14 %.
g Aglianico

= Barrique

@ Fleischgerichte, Hartkdse

Preis/FI/EUR

0751 13,50



@OCAVERO

i SIRE CHARDONNAY
b= [G.PSALENTO

Bukett: Eleganz und Finesse, grasiger Duft,
delikate Fruchtnoten.

Geschmack: Herzhaft, rund und nuancenreich.
12,5 %.

g Chardonnay

& sl

| @ Aperitif, leichte Antipasti,

| Meeresfriichte und Fisch

Preis/FI./EUR

]

SIRE NEGROAMARO ROSATO
1.6.P SALENTO

Bukett: Lebhafter Duft nach Kirschen und
Erdbeeren, der lange anhélt.

Geschmack: Am Gaumen warm und betorend
harmonisch. 13,5 %.

g Negroamaro
& sunl

(1) Meeresfriichte, Krustentiere,
helles Fleisch, Pasta, Risotto,
Weichkdsespezialitdten

Preis/Fl./EUR
0,751 6,90

SIRE PRIMITIVO
1.6.P SALENTO

Bukett: Schattenmorellen, siie Gewiirze.
Geschmack: Gehaltvoll, kréftig, dichte erdige
Aromen. 14 %.

8 Primitivo

& sl

@ Pasta, Eintopfe

0,751 6,90

SIRE NEGROAMARO
1.6.P SALENTO

Bukett: Intensive Waldbeerennoten.
Geschmack: Harmonische Tanninstruktur.
13 %.

JMit einem guten VWein
Konnen die angenenmen
Seiten des Lebens
gewurdigt werden.”

g Negroamaro
& sl

@ Braten und gereifter Kase,
Pasta mit Fleischsauce

Preis/FI./EUR
0751 6,90




MOCAVERO

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000ccc0sss

DER GESAMTE PRODUKTIONSZYKLUS AUS EINER HAND

Am sldlichen Ende von Apulien gibt es eine Landschaft, wo steile Klippen
und tropische Strande aufeinander treffen. Ein Land, wo man am selben Tag
an der Adria die Sonne aufgehen und den ionischen Sonnenuntergang sehen
kann. Es ist das Salento! In dieser Gegend liegt das Weingut MOCAVERO.
Die Tugenden Tradition, Leidenschaft, Qualitdt, Engagement und Selbst-
losigkeit bescherten MOCAVERO bereits zahlreiche Auszeichnungen im

In- und Ausland fiir ihre Weine. Francesco und Marco Mocavero, zusammen
mit ihrem Vater Pietro, sind tberzeugt, um einen guten Wein zu bekommen,
mussen alle Produktionsschritte in ihren eigenen Handen bleiben.

PRIMITIVO
1.6.P SALENTO

Bukett: Intensiver Duft mit Konfitiirenoten.
Geschmack: Gut ausbalanciertes Tanningeriist.

CURTI RUSSI VERDECA PUGLIA
= 6P

Bukett: Blumiges Bukett, intensiv, frisch,
leicht.

CURTI RUSSI NEGROAMARO
[.G.P SALENTO

Bukett: Noten von Rosen, Kirschen, Schwarz-
kirschen.

Geschmack: Feine Aromen, ausgeglichener Geschmack: Gute Balance zwischen Saure, 14 %.

Abgang. 13 %. Frucht und Tanninen. 13,5 %. 85 Primitivo

85 Verdeca ? Negroamaro & iahiund Barrique

- = Tonneau

= Stahl @ Exquisit zu Braten, Wild,

@‘ Pasta, Fleisch, halbgereifter Kase

@ Fisch, leichte Risotti gereiftem Kése

Preis/FI./EUR
0,751 8,90

®000ccc0ccc0000000000000000000000000000000

PUTEUS SALICE SALENTINO
RISERVA 0.0.C.
Bukett: Intensiv, reife, rote Friichte,
Schwarztee.
Geschmack: Ausgewogen, weiche Tannine,
langes Finale 13,5 %.
& Negroamaro, Malvasia Nera
i Stahl, Tonneau
@ Bratengerichte, Wild, Wurst, Schafskdse
Preis/FI./EUR
0751 9,90
301 59,90

®000ccc0ccc00000c0000000000000000000000000

Preis/FI/EUR

a- 0,751 8,90

®0cc0c0ccc00cc0000000000000000000000000000

Preis/FI./EUR
0,751 990

®e000ccc0cccc0000c0000000000000000000000000

®000c00c0cc000000000000000000000000000000 o
®000c000cc000000000000000000000000000000 o
e0c00cccc0ccc000c00000000000000000000000 o

PRIMITIVO SANTUFILI
[6.T SALENTO

Bukett: Trockenpflaumen, leichte Nuancen
von Vanille.

Geschmack: Harmonisch, lang anhaltend,
dezente Friichte. 15 %.

85 Primitivo

i Barrique, Tonneau

@ Bratengerichte, Wild, kréftiger Kase

SALICE SALENTINO 0.0.P

Bukett: Frische Friichte und rote Beeren.
Geschmack: Fein, wiirzig, ausgeglichener
Abgang. 13 %.

g Negroamaro und Malvasia Nera
& ol

(1) Gegrilltes Fleisch und Gemiisegerichte

Preis/FI./EUR
0,751 15,90
151 39,90

®e000cccccccc0000c0000000000000000000000000

Preis/FI/EUR

0751 750

®0cc0c0ccc00ccc000000000000000000000000000

0000000000000 0000000000000000000000000000 o
®00cc00cc0000000000000000000000000000000000 o
®000cc000c000000000000000000000000000000000 o

MONTEPETROSO
PRIMITIVO DI MANDURLA £.0.P

Bukett: Brombeeren, Schokolade, Vanille,
Rosinen.

Geschmack: Typischer Primitivo mit ausgegli-
chenem Abgang. 15 %.

&’ Primitivo

& Barrique

@ Gereifter Kase, Wild, Meditationswein

TELA DI RAGNO /.6.P, SALENTO

Bukett: Intensiver, nachhaltiger Duft von
harmonischer Wiirze.

Geschmack: Am Gaumen warm und ausge-
wogen tanninhaltig, schon ausbalanciert und
persistent. 15,5 %.

85 A lianico, Cabernet Sauvignon

g g

& Barrique

@ Braten, Wild, pikant gewiirzte Gerichte,
gereifter Kase, fiir besondere Anldsse

Preis/FI./EUR
0,751 19,50
151 49,90

®e000cccccccc0000c0000000000000000000000000

Preis/FI./EUR
0,751 19,50

®e000cccccccc0000c0000000000000000000000000

®000000c00000000000000000000000000000000000 o
®000000c00000000000000000000000000000000000 o




a

Der ehemalige Name Kalabriens ,Enotria Tellus“ (Land des
Weines), ist das Aushéangeschild dieses Gebietes, in dem
schon seit Jahrtausenden Wein erzeugt wird. Die groBe
Vielfalt der vor Uber zweitausend Jahren von den alten
Griechen eingeflihrten autochthonen Rebstécke bildet
heute den Reichtum dieser Region, den die Briider Statti
voll auszuschépfen gewillt sind. Und so haben Antonio und
Alberto Statti, die den Familienbetrieb in den neunziger
Jahren Ubernommen haben, beschlossen, die enge Bin-
dung an die Vergangenheit und die Tradition in zukunftsori-
entierter und innovativer Weise fortzufiihren.




#* LAMEZIA TERME, CALABRIA

STATTI

GELSIROSSO /6.1
CALABRIA

Bukett: Weinig, rote Friichte.

GELSI BIANCO /6.T
CALABRIA

Bukett: Zitrusfriichte, gelbe Friichte,

GELSI ROSE /6.1
CALABRIA

Bukett: Kirschbliiten, Erdbeeren, Rosen.
Geschmack: Frisch, angenehm fruchtig.

Blumen. Geschmack: Unkompliziert, leichte
Geschmack: Leichte Saure, frisch, 12,5 %. Saure, angenehme Tannine, fruchtig.
“ b, delikat. 13 %. . & Gaglonpo . 13%.
| GELSI ? Greco und Chardonnay | GELE & oonl g '(\iAag:iotppo, Cabernet Sauvignon,
oA gL frr i . . . erio
= Stahl - - @ Pizza, Pasta, Frischkdse a Stahl
¥ Sta

@ Sommerwein, leichte Vorspeisen, -
® Aufschnitt, Pasta, Vorspeisen

Preis/FI./EUR
075! 6,50

®e000ccc0cccc0000c0000000000000000000000000

Preis/Fl./EUR
0,751 6,50

®e000ccc0cccc0000c0000000000000000000000000

Preis/Fl./EUR
0,751 6,50

®0cc0ccccc0cccc0000cc00ccc000000000000 0000

000000000000 000000000000000000000000000000000000 o
000000000000 000000000000000000000000000000000000 o
0000000000000 00000000000000000000000000000000000 0

GRECO BIANCO /6.1
CALABRIA

Bukett: Zitrusfriichte, Birnen, Bliiten,

CAURO /6T
CALABRIA

LAMEZIA D.0.C.

Bukett: Pfeffer, Leder, Wildkirschen.

grasig. Geschmack: Voll, leichte Tannine, Bukett: Rote und schwarze Friichte
que“sichT;f]/k: Sehr trocken, Marzipan, fruchtig, lang anhaltend. 13,5 %. Kirsche, Pflaume. '

G127 85 Gaglioppo, Greco nero, Magliocco £ Geschmack: Flegant, ausgeglichen,
85 Greco & sonl ‘\’_]— persistent. 13,5 %
& Stahiund Barrique (1) Wild, gereifter Kise, CH.I.]['O ? Gaglioppo, Cabernet Sauvignon
(1) Fisch, Fleischvorspeisen Fleisch mit reichlich Soe b = Barrique

@ Fleischgerichte, Schmorbraten,
kréftige Eintopfe

Preis/FI./EUR
0,751 10,90

®0cc0c0cccc0ccc0000c000000000000000000 0000

Preis/Fl./EUR
0,751 9,50

®e000ccc0cccc0000c0000000000000000000000000

Preis/Fl./EUR

751 1490

®e000ccc0cccc0000c0000000000000000000000000

0000000000000 00000000000000000000000000000000000 o
0000000000000 00000000000000000000000000000000000 o
0000000000000 00000000000000000000000000000000000 o

io
it taghadll 0110 EXTRA VERGINE
cliva Iy

Kalte Erstpressung aus Carolea-Oliven.

Bukett: Fruchtig und frisch
Geschmack: Cremig, vollmundig,
angenehm pikant

(1) Fisch, Salate, Vorspeisen

Preis/Fl./EUR
0751 11,90

®e000cccccccc000cc0000c00000000000000000000
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Mit den VINALDO-Weinen haben wir einen lan-
ge gehegten Traum verwirklicht. Weine, die voll
und ganz unseren Vorstellungen entsprechen.
Von den besten Onologen haben wir unsere
ldeen umsetzen und die Weine kreieren lassen,
Namen unserer Lieben und Lieblingsplatze ge-
geben und Etiketten mit Kunstwerken unserer
Familie gestaltet.

Diese Weine verkdrpern unsere individuelle
Weinphilosophie: Reell, authentisch, kreativ und
von bester Qualitat.

lhr Aldo de Luca mit Familie

PINAMONTE CABERNET SAUVIGNON
SICILIA B.O.C.

Bukett: Schwarzer Pfeffer, griiner Paprika,

Johannisbeere.
Geschmack: Ausgeglichene Tannine, lang und balanciert.
13,5%.

85 Caberet Sauvignon
& Barrique
@ Gereifter Kase, Kalb- und Rindfleisch

Preis/FI/EUR

0751 1290



ALICE TERRE SICILIANE
1G.P

Bukett: Frisch, blumig, Noten von
gelben Friichten.
Geschmack: Leicht fruchtig, sanft,

”- harmonisch. 12 %.

# 85 Catamatto

& sl

(1) Fischgerichte, leichte Vorspeisen

Preis/FI./EUR

0,751 795

TARSALA, SICILIA

VINALDO

VURGA BIO BIANCO SICILIA
00c.

Bukett: Feldblumen, Pink Grapefruit.
Geschmack: Leicht fruchtig, sanft,
halbgereifte gelbe Friichte. 13 %.

8¥ Catarratto Bio
& seahl
@ Persistent, angenehme Saure,
balanciert
Preis/FI/EUR
0751 1290

JUGALE CHARDONNAY
SICILIA B.0.C.

Bukett: Creme, Mandeln, reife gelbe
Friichte und Vanille. 5
Geschmack: Trocken, langanhaltend

und cremig weich. 13 %. a
g Chardonnay w
= Barrique und Tonneau

@ Helle Fleischgerichte, Krustentiere,
Kdse

Preis/FI./EUR

0,751 12,90

LELE NERO D'AVOLA
SICILIA B.0.C.

Bukett: Feine Kirschnoten und
Waldfriichte.

Geschmack: Weinig, fruchtig, frisch.
13%.

85 Nero d'vola und Merlot

& seahl

@ Gereifter Kase, gegrilltes Fleisch,
Pizza und Pasta

Preis/Fl./EUR

0,751 7195

ARDILLI BIO ROSSO SICILIA
D.OCc.

Bukett: Duft von feiner Brombeer-
marmelade, etwas Minze und Kirsche.
Geschmack: Fleischig und charaktervoll,
anhaltender Abgang. 13,5 %.

85 Nero d'Avola und Merlot

& sl

@ Rinderfilet, internationale Kiiche

Preis/Fl./EUR

0,751 12,90

ROSINA TERRE SICILIANE
6P

Bukett: Erdbeer, Johannisbeere,
Amarena.

Geschmack: Fruchtig, mit sanften
Tanninen. 12,5 %.

g Syrah
& s

@ Risotto, leichte Pasta,
helle Fleischgerichte
und Aufschnitt

Preis/Fl./EUR

0,751 795
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MARSALA

FAVORISIERTE LAGE

Auf Sizilien gedeihen aromareiche Weine, die auf der ganzen Welt
ihre Wertschatzung finden. Die favorisierte Lage im Zentrum des
mediterranen Raums beschert uns ein perfektes Klima mit sonni-
gen Tagen und kihlen Nachten. Mit anderen Worten: Klima, Lage
und Qualitét sind der SchlUssel des Erfolgs unserer Weine - in
einem Land, wo die Tradition gute Weine zu keltern zuhause ist.

INZOLIA

GRECANICO

INZOLIA L6.T SICILIA

Bukett: Feine gelbe Friichte, Zitrusfriichte.
Geschmack: Fruchtig, fein, ausgewogen. 12,5 %.

GRECANICO L6.7 SICILIA 8 g ZIBIBBO TERRE DI GIUMARA
Bukett: Bananen, Orangenbliiten, Salbei. E Stahl TERRE SIC".IANE IEP

Geschmack: Leichte Salznote, sanft, harmonisch. 12,5 %. @ Risotti mit hellen So gen, Fisch Bukett: Sehr wilrzig, aromatisch, Muskat u. Stachelbeeren.
& Grecanico Geschmack: Trocken, langanhaltend. 12,5 %.
- Preis/Fl./EUR
& sanl 05| 750 88 Tibibbo
(1) Fischgerichte, leichte Vorspeisen ! 2 & )
Preis/Fl/EUR @ Aperitif, Antipasti, Krustentiere, Fisch
0,751 150 Preis/FL/EUR
0751 7'5[]

a*

_mitam We



NERO D'AVOLA
TERRE DI GIUMARA
LG.T SICILIA

Bukett: Duftnoten von reifen Kirschen,
Lakritze und Kakao.

Geschmack: Trocken, tanninreich.

13,5 %.

85 Nero d'Avola

& stahl, Tonneau

@ Gereifter Kdse, Fleischgerichte,
Wild

Preis/FL./EUR
0,751 7'50

FRAPPATO NERELLO
MASCALESE TERRE DI
GIUMARA LG.P

Bukett: Beerenaromatik kombiniert
mit Rosenbliiten.

Geschmack: Vollmundig, saftig,
elegant, langes feines Finale. 13,5 %.
85 Nerello Mascalese und Frappato
& 3! und Tonneau

@ Fleisch und Fisch vom Grill,
aromareiche Gerichte

Preis/Fl./EUR
0,751 1,50

CUTAJASICILIA D.0.C.

Bukett: Tabak, Leder, Kaffee, Wald-
beeren.

Geschmack: Sehr trocken, guter
Ausgleich von Sdure und Tanninen,
Fiille und Persistenz. 14 %.

85 Nero d'vola
i Barrique, Tonneau
@ Gereifter Kdse, Fleischgerichte

Preis/FI./EUR
0,751 12,90
29,50
59,50

1,5 (Holzkiste)

3 | (Holzkiste)

SYRAH RISERVA 0.0.C.
DELIA NIVOLELLI

Bukett: Duft von feiner Brombeermar-
melade, etwas Minze und Kirschen.
Geschmack: Fleischig und charaktervoll,
langer weicher Abgang. 14,5 %.

g Syrah

-
= Tonneau

@ Rinderfilet, internationale
Kiiche

Preis/Fl./EUR
0,751 17,90

NINO ROSSO /6.1
SICILIA 2009

Bukett: Balsamisch, intensiv, Vanille-
noten, getrocknete Feigen, Rosinen,
Brombeeren.

Geschmack: Gute Alternative zum
Amarone Riserva, typischer Medita-
tionswein, mit weichen und runden
Tanninen, langer Abgang. 15 %.

85 Nero d’Avola, Perricone, frappato,
Nerello mascalese

-

= Tonneau

@ Gereifter Kése, Lamm- und
Wildgerichte

Preis/FI./EUR
751 40,00

OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA DOP VALLE DEL
BELICE

Kalte Erstpressung aus Nocellara-Oliven.
Bukett: Intensiv

Geschmack: Angenehme frische, leicht
bittere Note, sehr aromatisch

@ zum Verfeiner von hochwertigen
Speisen. Zum Dippen.

Preis/FI./EUR

17,10



MANCINELLI

GASTRONOMIE GERATE

010]+10
A A‘A

Eine Auswahl unserer Produkte

Von der Planung bis zur Installation

Wir machen Ihnen den Kichenalltag mit professioneller Aus-
stattung rund um den Gastronomiebedarf einfacher. Von der
Beratung Uber die Planung, den anschlieBenden Aufbau und

der regelmaBigen Wartung Ihrer Gerate unterstiitzen wir Sie
zuverlassig in allen Belangen. Besonders in der Gastronomie
kommt es auf die Feinheiten an. Deshalb setzen wir mit unserem
Sortiment auf fihrende Anbieter und renommierte Marken wie
Faema, Angelo Po und viele mehr. So kénnen wir Ihnen még-

www.maﬂC|ne“|.de lichst langlebige und funktionale Gerate anbieten, die dennoch
Pfullingen - Tel. +49 177 39 21 851 bei Ihren Gésten keinerlei Wiinsche offen lassen.




% WELCHER WEIN PASST?

ALDOS EMPFEHLUNGEN

Ein hervorragendes Esgen
oder ein besonderer Moment

. ] . Aperltlf oder kleine Snacks Leichte Fischgerichte
im Leben wird zu einem noch CUVEE ZERO ROSE SPUMANTE. VURGA BIO BIANCO SICILIAD.O.C
(Seite 12) (Seite 41)

groleren Genugs, wenn Sie
dag passende Cetrank dazu
servieren.

lch habe fir Sie hier eine kleine
Auswahl zusammengestellt

. . . Vorspelsen - | o .I;'ei.n P;:s
mit der Sie 3U09d9” Fall auf GRECO BIANCO PINAMONTE SICILIA D.0.C
der geschmackesicheren Seite (Seite 39) (Seite 40]

sfehen bei lhren Csten.
Zusatzlich berate ich Sie gerne
aber auch personlich oder Sie
probieren die Weine vorab im

il Panino.

Helle FIeischgericte Kraftlge Fleischgerichte

TELA DI RAGNO BAROLO ROCCHE DI CASTELLETTO

(Seite 37) (Seite 13)

"'.II .;‘7 ; Kase . P|zza oder einfache Pastagerichte
ff p— BINOMIO LELE NERO D'AVOLA SICILIA D.0.C.
'{ﬁ: ol ” (Seite 32) (Seite 40)
| i A Fe

Desserts Fur die Seele und Meditation
ARCASS PASSITO POGGIOMATTO BOLGHERI
(Seite 13) (Seite 31)



In unserem

HISTORISCHEN
WEINKELLER

stimmen wir Sie auf Degustationen,
Firmenfeiern oder private Feste ein.
Danach verwohnen wir Sie mit einem
~ Meni in unserem Restaurant.

iy

o DEGUSTATIONS- UﬁD GOURMET-MEN{S:
o WEINDEGUSTATIONEN ALS EVENT -

Fur exklusive Firmenevents oder Privatfeiern .

o GESCHLOSSENE GESELLSCHAFTEN

Firmenfeiern, Privatfeiern, etc. (fir max. 65 Personen]

AGB/KONTAKT/IMPRESSUM A '

VEREINBARUNG: Auftrage werden von der Firma il Panino

UG (haftungsbeschrénkt) ausschlieBlich zu nachstehenden
Geschafts-, Liefer-, und Zahlungsbedingungen ausgefiihrt.
Abweichende Bedingungen des Auftraggebers bediirfen
unserer schriftlichen Zustimmung.

PREISE: Alle Preise in Euro. Mit Erscheinen dieser Preisliste sind
alle friiheren Preislisten und Angebote ungiiltig. Die Preise ver-
stehen sich brutto inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
und inklusive Sektsteuer und eventuell Branntweinsteuer.
JAHRGANG: Wir bieten Ihnen unsere Weine im besten Trinkzu-
stand. Die Lagerfahigkeit der einzelnen Weine entnehmen Sie
der Weinbeschreibung im Katalog. Jahrgangswiinsche bitte in
der Bestellung angeben. Falls vorhanden, liefern wir Ihnen den
gewiinschten Jahrgang.

ALKOHOLGEHALT: Die Angabe des Alkoholgehaltsin Prozent
ist ein Durchschnittswert und kann je nach Jahrgang variieren.
LIEFERUNG: Die Lieferung erfolgt in Reutlingen kostenlos.
AuBerhalb Reutlingens nach Absprache. Die Ware st bei Annah-
me auf Vollstandigkeit und Unversehrtheit zu priifen. Bruch
oder Fehimengen sind unverziiglich bei Erhalt der Sendung
festzustellen und durch den Fahrer auf dem Lieferschein
quittieren zu lassen; dieser ist dann an unser Biiro zu faxen oder
zu senden. Andernfalls konnen Nachlieferung oder Gutschrift
nicht erbracht werden. Reklamationen, die spater als am
dritten Tag nach Erhalt der Ware durch den Kaufer eingehen,
kannen leider nicht beriicksichtigt werden; die Ware gilt dann
als ordnungsgemaf abgenommen. Riicksendung von Ware darf
nur mit Genehmigung erfolgen. Die Selbstabholung vom Lager
berechtigt nicht zum Rechnungsabzug.

REKLAMATIONEN: Korkweine oder beschadigte Weine
werden nur ersetzt bei Riickgabe inkl. Korken und Restinhalt.
ZAHLUNG: Rechnungstag ist der Versandtag. Die Rechnung ist
innerhalb 8 Tagen brutto zu bezahlen.
EIGENTUMSVORBEHALT: Bis zur vollstandigen Bezahlung
aller unserer Forderungen bleibt die gelieferte Ware unser
Eigentum.

il Panino

WEINDIREKTIMPORT

Offnungszeiten:

Di, MI, FR 10:00 — 17:00 Uhr
Do 10:00 — 21:00 Uhr  (Kuiche 11:30 — 20:30 Uhr])
SA 10:00 — 17:00 Uhr  [Kuche 11:30 — 15:30 Uhr)
MO, SO und Feiertag geschlossen

(Kiche 11:30 — 15:30 Uhr)

ERFULLUNGSORT UND GERICHTSSTAND: Filr Klagen auf
Vertragserfiillung, Schadensersatz wegen Nichterfiillung,
Zahlung des Kaufpreises, sowie fiir Klagen der Feststellung des
Bestehens eines Vertrags wird als Gerichtsstand Reutlingen
vereinbart. Erfiillungsort ist 72764 Reutlingen.

Druckfehler, Irrtum, Farbabweichungen vorbehalten.

Die Preisangabenverordnung verpflichtet uns dazu, kiinftig den
Preis pro Liter auszuweisen. Hierzu beachten Sie bitte folgende
Umrechnungsfaktoren:

Flascheninhalt Faktor fiir den Literpreis
03751 2,66

051 2

0,751 133

1,51 (Magnum) 0,66

3,01 (Doppelmagnum) 0,33

6,01 0,16

KONTAKT

il Panino UG (haftungsbeschrankt)
Geschaftsfiihrer: Aldo de Luca
Albstr. 26

72764 Reutlingen

Tel.  07121.321973

Fax 07121371360
info@ilpanino.de
www.ilpanino.de

IMPRESSUM

KONZEPT UND GESTALTUNG
WAHL Biiro fiir Gestaltung
www.wahl-gestaltung.de

FOTOS

il Panino, Beate Armbruster,
Fotolia, Shutterstock
Adobe Stock

©2020 IL PANINO UG

BANKVERBINDUNG

Volksbank Reutlingen

IBAN: DE69640901000418938008
BIC: VBRTDEGR
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Wohn- und Lebensqualitat

Herr Kimmerle, was hat gesundes Wohnen mit Wohn- und Lebens-
qualitat zu tun?
Vieles was uns gut tut, wirkt sich auch positiv auf unsere Gesundheit aus.
Einen GroRteil unserer Zeit verbringen wir in Hausern. Freizeit, Wohnen, Arbeiten,
Essen oder Schlafen — das Meiste spielt sich in geschlossenen Raumen ab. Ob wir
uns wohlfiihlen, hangt ganz entscheidend davon ab, wie wir wohnen und bauen.
Schones, gesundes Wohnen hat also sehr wohl viel mit Lebensqualitat zu tun.

Kdnnen Sie das etwas konkretisieren?
Wie wir unsere Wohn- und Arbeitsrdume gestalten und einrichten, hat wesentlichen
Einfluss auf das Wohlbefinden und somit auf unsere Gesundheit. Ein wenig geht es
darum, die Wohnumgebung zu einer Quelle von Harmonie zu machen. Das vermit-
telt nicht nur Wohn- und Lebensqualitat, sondern sogar Lebensenergie. Wir setzen
zum Beispiel auf Emotion, Gestaltung und Farben beim Gestalten von Wénden und
Decken.

Welche Rolle spielt Larm im Sinne von Wohlbefinden und Gesundheit?
Thomas Kimmerle L&rm in Rdumen gilt nach wie vor als ein Tabu-Thema. Das ist aber falsch. Denken
Geschaftsfiihrer Sie nur an diinne Wande, Gerausche aus der Nachbarwohnung oder StralRenlarm.
In R&umen, die unter akustischen Gesichtspunkten gestaltet wurden, sind wesentlich
geringere Belastungen zu beobachten. Das gilt in Schulen oder in Biiros genauso
wie beim individuellen Wohnen und Bauen. Ganz klar: gute Akustik oder Schall-
schutz haben grofle Auswirkungen auf unser Wohlbefinden und somit auch auf die
Gesundheit.

Wissen das lhre Kunden?
Unsere Stammkunden wissen vermutlich schon, dass Akustikdeckensegel sehr gut
den Schall in sich aufnehmen. Wir gehen aber weiter: Fir anspruchsvolle Kunden,
die auf besondere Qualitat setzen, kreieren wir individuelle Leistungen. So bieten wir
beispielsweise fiir echte Musikliebhaber Klangwelten mit Soundboards in Dolby-
Surround-Qualitat. Sie haben aber recht: die meisten wissen eher nicht, was wir alles
kénnen und machen und dass wir uns zum Beispiel gut mit Schallschutz und Akustik
auskennen.

Das traut man einem Stuckateur-Fachbetrieb aber gar nicht zu?
Stimmt. Wir wollen aber auch mehr leisten als man uns zutraut. Wenn Sie Leute in
Reutlingen fragen, was ein Stuckateur macht, werden die Wenigsten an so etwas
denken. Die Firma Kimmerle ist aber anders als der Durchschnitt. Alleine schaf-
fen wir das natirlich nicht. Die Vernetzung mit Spezialisten ist wichtig. Und ohne
qualifizierte Fachkrafte waren vergleichbare Angebote fiir unsere anspruchsvollen
Reutlinger Kunden nicht machbar.

Eilen Sie ihrem guten Ruf voraus?
Nein das nicht. Aber mittlerweile gelten wir als profilierter Reutlinger Fachbetrieb, der
sich mit Form, Farbe, Akustik und Raumklang einen guten Ruf gemacht hat.

KIMMERLE OBJEKT-AUSBAU GMBH
Halskestralle 26

72766 Reutlingen

Telefon 0 71 21/43 30 83-0
www.ausbau-kimmerle.de




STADTHALLE REUTLINGEN

LIEBLICH ODER FRUCHTIG?
VOLLENDETER GENUSS
IM STILVOLLEN AMBIENTE

WEIN HAT VIELE GESICHTER.
JEDE VERANSTALTUNG AUCH.

In der Stadthalle Reutlingen werden Wein und Kulina-
risches zum genusslichen Gesamterlebnis. Hier warten gepflegte

Raumlichkeiten auf Wine-Tastings, Galas und Feiern und SpaB.

Eine urbane Eventlocation mit einmaliger Atmosphéare auch fir Hochzeit, Geburtstag,
Firmen-Event und Geschaftsmeeting ab 50 bis 2200 Personen.

Gelungene Veranstaltungen sind das Ergebnis innovativer Konzepte und professioneller Umsetzung.

Dafur sorgen edle Architektur, geschmackvolles Interieur, eine umlaufende Terrasse mit Altstadtblick, ausge-
zeichnete Services und intelligente Technik. Und nicht zuletzt unsere Veranstaltungsprofis, die sich fur Ausrichter
und Besucher gleichermaBen ins Zeug legen.

Unser Haus Gibernimmt soziale und 6kologische Verantwortung. Als erste und einzige Stadthalle Deutschlands
setzen wir auf konsequente Umweltfreundlichkeit - mit 100%iger Green-Globe-Zertifizierung!
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shape our future

FairEnergie //GWGReutlingen www.stadthalle-reutlingen.de

Wohnungsgesellschaft mbH



